Mich hat es schon eine ganze
Weile beschaftigt, ob man wohl
fiir Katzen Leckerchen selbst ba-
cken kann, weil diese ja ohne Ge-
treide sein sollen. Heute habe
ich es einfach mal ausprobiert
und es hat geklappt. Meine Erfah-
rungen, Rezepte und das Ergeb-
nis mdchte ich lhnen nicht vor-
enthalten,

Das sind die Leckerchen, welche
ich gebacken habe: Thunfisch-
leckerchen, Kalbsleberleckerchen
und Parmesanleckerchen. Im Fol-
genden liste ich auf, was Sie im
Einzelnen fir deren Herstellung
bendtigen.

Thunfischleckerchen

- 1/2 Dose abgetropften Thun-
fisch im eigenen Saft (Abtropf-
gewicht 150g)

- circa 1/3 von 2 verquirlten
Eiern

- 1 gut gehaufter TL Ganse-
schmalz

- circa 3 gehaufte EL Kartoffel-
mehl

enleckerchen

Ein Erfahrungsbericht

Die Zutaten reichen fir 1 Blech
bzw. knapp 120 g fertige Lecker-
chen.

Kalbsleberleckerchen
- circa 60 g purrierte Kalbsleber

(Hierbei unbedingt vor dem
Piirrieren die Sehnen entfer-
nen, sonst wickeln die sich so
doof um das Messer vom Piir-
rierstab.)

- circa 1/3 von 2 verquirlten
Eiern

- 1 gut gehdufter TL Ganse-
schmalz

- 5 gehaufte EL Kartoffelmehl

(Diese Menge reicht fiir 1
Blech bzw. etwa 170 ¢ fertige
Leckerchen.)

Irgendwie sind diese Leckerchen
beim ersten Versuch ein bisschen
broselig geworden. Mal schauen,
ob ich beim nachsten Mal mehr Ei
oder Schmalz nehme oder einen
Schluck Wasser dazu gebe.

Parmesanleckerchen

- circa 70 g geriebenen Parme-
san

- 2 TL Ganseschmalz

- circa 1/3 von 2 verquirlten
Eiern
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- 4 gehaufte EL Kartoffelmehl
- 1 Prise Bierhefe

Diese Zutatenmenge ist ausrei-
chend fiir 1 Blech bzw. circa 170
g fertige Leckerchen.

Und so wird es gemacht:

Zuerst habe ich den Teig fertig zu-
bereitet. Ich mischte alle Zutaten
bis auf das Kartoffelmehl mitein-
ander und riihrte dann nach und
nach so viel Kartoffelmehl ein,
bis der Teig die Konsistenz von
schonem Platzchenteig hatte.
Dann rollte ich mit der Hand lan-
ge Wiirstchen und schnitt von die-
sen kleine Stiickchen ab.

Diese legte ich auf ein Blech mit
Backpapier. Da mein Backofen
seinen eigenen Kopf hat, was zur
Folge hat, dass er nur “volle
Pulle" oder "gar nicht® kann,
stellte ich vorsichtshalber nur
Oberitze ein und schob das Blech
auf die zweite Schiene von oben.
Mit einem Kiichenmesser testete
ich immer wieder, ob sie noch
weich sind.

Als ich sie mit dem Messer nicht
mehr eindriicken konnte, wende-
te ich die Leckerli ein bisschen
und schob sie dann noch fiir circa

zehn Minuten auf die unterste
Schiene, damit sie wirklich gut
trocknen.

Die Parmesanleckerli waren am
schnellsten fertig, die mit Kalbsle-
ber haben am langsten gedauert.
Dann noch ein bisschen abkiihlen
lassen und anschlieBend habe ich
sie in Frischhaltedosen gepackt.

Wie lange die Leckerchen halten?
Keine Ahnung. Ich denke nicht,
dass sie so schnell schlecht wer-
den, da sie ja ganz trocken sind.
Ich glaube, die sind schneller weg
gefuttert, als sie schlecht werden
konnen.
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Meine Katzen, Herr Lehmann und
Marla, finden die Leckerchen
total lecker und ich freue mich,
dass es so gut geklappt hat. Ich
wiinsche lhnen viel SpaB beim
Backen!

Doreen Fiedler
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